
 

Si vous ne terminez pas votre bouteille de vin, n’hésitez pas à l’emporter. 

Des sacs très discrets sont à votre disposition, demandez-les ! 

Taxes et service compris - Prix nets en euros 
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2 LES VINS AU VERRE 
 

 

 

Verre de Vin  Blanc ............................................................................. (14 cl) 12 

➢ Côtes Catalanes IGP "Llum" Domaine Roc des Anges 2017 

➢ Côtes du Jura - Savagnin AOC Domaine de Savagny 2012 

  

Verre de Vin  Rouge ............................................................................ (14 cl) 12 

➢ Saint-Romain AOC Domaine Alain Gras 2014 

➢ Cahors AOC Château Cèdre 2012 

 

Verre de Vin  Moelleux ........................................................................ (14 cl) 14 

➢ Sauternes AOC, "Cuvée d'Exception" Vignobles Dourthe 2007 

 

 

 

 

 Forfait accord mets et vins – 3 verres de 8cl .................  (par personne)  30 

 Forfait accord mets et vins – 4 verres de 8cl .................  (par personne)  38 

 Forfait accord mets et vins – 5 verres de 8cl .................  (par personne)  45 
 

 

 

 

 

D R O I T  D E  B O U C H O N  /  C O R K A G E  F E E  

 Vous souhaitez venir avec votre propre bouteille de vin, le service vous sera facturé : 

 

 Coût par bouteille de 37,5 cl ...............................................................  12 

 Coût par bouteille de 75 cl ..................................................................  25 

 Coût par bouteille de 150 cl ................................................................  40 
 

 

 



 

Si vous ne terminez pas votre bouteille de vin, n’hésitez pas à l’emporter. 

Des sacs très discrets sont à votre disposition, demandez-les ! 

Taxes et service compris - Prix nets en euros 

 

 

3 
LES  MAGNUMS  ( 1 5 0  c l )  
 

 

 

LE VIN MOELLEUX 
 

L E  S U D  O U E S T  

 Jurançon AOC 

 2014 "Cuvée Uroulat" Charles Hours ..............................................................  105 

LES VINS ROUGES 

L A  V A L L É E  D U  R H Ô N E  

 S e p t e n t r i o n a l e  

 Saint-Joseph AOC 

 2013 - "Nomade" Domaine Christophe Curtat ......................................................  145 

 M é r i d i o n a l e  

 Gigondas AOC 

 2007 - Domaine de la Jaufrette - Frédéric Chastan ................................................. 150 

L E  B O R D E L A I S  

 Premières Côtes de Bordeaux AOC 
 2010 - Château Prieuré Sainte-Anne ..................................................................... 120 

 Haut-Médoc AOC 
 2006 - "Cuvée Prestige" Château Ramage La Batisse Cru Bourgeois Supérieur ........ 135 

  



 

Si vous ne terminez pas votre bouteille de vin, n’hésitez pas à l’emporter. 

Des sacs très discrets sont à votre disposition, demandez-les ! 

Taxes et service compris - Prix nets en euros 

 

 

4 
LES  DEMI -BOUTE ILLES  ( 3 7 , 5  c l )  

LES VINS EFFERVESCENTS 
 

 

L A  C H A M P A G N E  B L A N C  A O C  

 Thiénot, Reims 

 SA - Brut  ............................................................................................................40 

 

 

 

 

 
 
 
 
 
 
LES VINS BLANCS 
 

 

L A  L O I R E  

 Reuilly AOC 

 2014 Domaine Cordaillat ..................................................................................22 

 Valençay AOC 

 2014 Le Claux Delorme, A. B. Minchin .............................................................22 
  



 

Si vous ne terminez pas votre bouteille de vin, n’hésitez pas à l’emporter. 

Des sacs très discrets sont à votre disposition, demandez-les ! 

Taxes et service compris - Prix nets en euros 

 

 

5 
LES  DEMI -BOUTE ILLES  ( 3 7 , 5  c l )  

LES VINS BLANCS 
 

 

L ’ A L S A C E  

 Riesling AOC 

 2013 Domaine Frey-Sohler ...............................................................................22 
 

 Gewurztraminer AOC 

 2012 Domaine Frey-Sohler ...............................................................................25 

 
L A  V A L L E E  D U  R H Ô N E  

 S ep t e n t r i o n a l e   
 Condrieu AOC 

 2015 "La Petite Côte" Domaine Yves Cuilleron ..................................................50 

 

 

LES VINS MOELLEUX 
 

 

L A  L O I R E  

 Coteaux du Layon AOC 

 2013 "L'Orangeraie" Château de la Roulerie - Ph. Germain  ..................... (50 cl) 50 

 2013 "1er Cru Chaume - Les Aunis" Château de la Roulerie - Ph. Germain  (50 cl) 65 

 2011 "1er Cru Chaume" Château Soucherie  ........................................................45 

 

L E  B O R D E L A I S  

 Sauternes AOC 

 2005 "Cuvée Prestige" Château Roumieu - Catherine Craveia-Goyaud  .................30  



 

Si vous ne terminez pas votre bouteille de vin, n’hésitez pas à l’emporter. 

Des sacs très discrets sont à votre disposition, demandez-les ! 

Taxes et service compris - Prix nets en euros 

 

 

6 
LES  DEMI -BOUTE ILLES  ( 3 7 , 5  c l )  

LES VINS ROUGES 
 

 

 

 

L A  L O I R E  

 Chinon AOC 

 2014 "Clos des Marronniers" Domaine du Roncée  .............................................22 
 

 Reuilly AOC 

 2013 Domaine Cordaillat ..................................................................................22 
 

Sancerre AOC 

 2015 "Esprit" Domaine Serge Laporte ...............................................................30 

 

 

 

B O U R G O G N E  
 

 L a  C ô t e  d e  B ea u n e  
 

 Chorey-lès-Beaune AOC 

 2014 Domaine Tollot-Beaut ..............................................................................40 
 

 Saint-Romain AOC 

 2014 Domaine Alain Gras  ...............................................................................35  



 

Si vous ne terminez pas votre bouteille de vin, n’hésitez pas à l’emporter. 

Des sacs très discrets sont à votre disposition, demandez-les ! 

Taxes et service compris - Prix nets en euros 

 

 

7 
LES  DEMI -BOUTE ILLES  ( 3 7 , 5  c l )  

LES VINS ROUGES 

L A  V A L L É E  D U  R H Ô N E  

 S ep t e n t r i o n a l e   

 Côte-Rôtie AOC 

 2014 "Basseron" Domaine Yves Cuilleron .........................................................60 

 M é r i d i o n a l e   

 Vacqueyras AOC 

 2007 Domaine de la Jaufrette - Frédéric Chastan ..................................... (50 cl) 30 

L A  P R O V E N C E  

 Côtes de Provence AOC 

 2005 Château des Sarrins..................................................................................25 

 Vin des Bouches du Rhône IGP 

 2013 "Le Grand Rouge" Château Revelette ............................................ (50 cl) 40 

L E  S U D - O U E S T  

 Cahors AOC 

 2011 Château du Cèdre ....................................................................................25 

 

  



 

Si vous ne terminez pas votre bouteille de vin, n’hésitez pas à l’emporter. 

Des sacs très discrets sont à votre disposition, demandez-les ! 

Taxes et service compris - Prix nets en euros 

 

 

8 
LES  BOUTE ILLES  ( 7 5  c l )  

LES VINS EFFERVESCENTS 

L A  C H A M P A G N E  A O C  E N  R O S É  
 

 

 Alain Bernard, Dizy 

 SA - Premier Cru, Rosé de Saignée, Brut  ...............................................................90 

L A  L O I R E  

 Vin mousseux de qualité 

 2014     "Bulles de Roche" Thierry Germain et Michel Chevré  ................................40 
 

 Rosé pétillant 

 2015     "Éclipse" Domaine des Pothiers  ...............................................................30 

L ’ A L S A C E  

 Crémant d'Alsace AOC 

 SA "Émotion" riesling brut Domaine Frey-Sohler ............................................45  



 

Si vous ne terminez pas votre bouteille de vin, n’hésitez pas à l’emporter. 

Des sacs très discrets sont à votre disposition, demandez-les ! 

Taxes et service compris - Prix nets en euros 

 

 

9 
LES  BOUTE ILLES  ( 7 5  c l )  

LES VINS BLANCS 
 

 

L A  L O I R E  

 Jasnières AOC 

 2015 "Chant de Vigne" Christine de Mianville .................................................. 60 
 

 Pouilly-Fumé AOC 

 2016 Château de Tracy .................................................................................... 60 

 2015 "HD" Château de Tracy .........................................................................  120 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

Si vous ne terminez pas votre bouteille de vin, n’hésitez pas à l’emporter. 

Des sacs très discrets sont à votre disposition, demandez-les ! 

Taxes et service compris - Prix nets en euros 

 

 

10 
LES  BOUTE ILLES  ( 7 5  c l )  

LES VINS BLANCS 

L E  J U R A  

 Côtes du Jura 

 2012 "Savagnin AOC" Domaine de Savagny ........................................................35 

 2012 "Vin Jaune AOC" Domaine de Savagny .......................................... (62 cl) 60 

 

 

  



 

Si vous ne terminez pas votre bouteille de vin, n’hésitez pas à l’emporter. 

Des sacs très discrets sont à votre disposition, demandez-les ! 

Taxes et service compris - Prix nets en euros 

 

 

11 
LES  BOUTE ILLES  ( 5 0  c l  &  7 5  c l )  

LES VINS MOELLEUX 
 

 

L A  L O I R E  

 Coteaux du Layon AOC 

 2017 Château de la Roulerie - Philippe Germain .................................................50 

 2013 "L'Orangeraie" Château de la Roulerie - Philippe Germain  ............... (50 cl)50 

 2013 "1er Cru Chaume - Les Aunis" Château de la Roulerie - Ph Germain . (50 cl)68 

 2010 "1er Cru Chaume" Château Soucherie ........................................................60 
 

 

 

L ’ A L S A C E  

 Riesling AOC 

 2011 "Vendanges Tardives" Domaine Frey-Sohler ..............................................65 

 2002 "Grains Nobles" Domaine Frey-Sohler ......................................................90 
 

 

 

L E  B O R D E L A I S  

 Sauternes AOC 

 1996 Château d'Yquem Premier Cru Supérieur ................................................. 290  



 

Si vous ne terminez pas votre bouteille de vin, n’hésitez pas à l’emporter. 

Des sacs très discrets sont à votre disposition, demandez-les ! 

Taxes et service compris - Prix nets en euros 

 

 

12 
LES  BOUTE ILLES  ( 7 5  c l )  

LES VINS ROSES 

L A  P R O V E N C E  

 Vin des Bouches du Rhône IGP 

 2017 Domaine de Fonscolombe ........................................................................40 

L E  L A N G U E D O C - R O U S S I L L O N  

 Côtes Catalanes IGP 

 2017 "Les Vignes Métissées" Domaine Roc des Anges .......................................60 

 

  



 

Si vous ne terminez pas votre bouteille de vin, n’hésitez pas à l’emporter. 

Des sacs très discrets sont à votre disposition, demandez-les ! 

Taxes et service compris - Prix nets en euros 

 

 

13 
LES  BOUTE ILLES  ( 7 5  c l )  

LES VINS ROUGES 

L A  L O I R E  

 Saumur-Champigny AOC 

 2010 "Crescendo" Domaine Le Petit Vincent ......................................................60 

 Saint Nicolas de Bourgueil AOC 

 2011 "Les Perruches" Domaine de la Cotelleraie - G. & A-C. Vallée ....................35 

 2010 "L'Envolée" Domaine de la Cotelleraie - G. & A-C. Vallée ..........................60 

 Menetou-Salon AOC 

 2014 "Célestin" La Tour Saint-Martin, A. B. Minchin .........................................50 

 Côte Roannaise AOC 

 2014 "L’Intégrale" Domaine des Pothiers ...........................................................40 
  



 

Si vous ne terminez pas votre bouteille de vin, n’hésitez pas à l’emporter. 

Des sacs très discrets sont à votre disposition, demandez-les ! 

Taxes et service compris - Prix nets en euros 

 

 

14 
LES  BOUTE ILLES  ( 7 5  c l )  

LES VINS ROUGES 

L A  B O U R G O G N E  

 L a  C ô t e  d e  N u i t s  

 Vougeot AOC 

 2014 "1er Cru Les Petits Vougeots" Domaine Roux Père & Fils  ........................ 150 

 L a  C ô t e  d e  B ea u n e  

 Savigny-lès-Beaune AOC 

 2015 "1er Cru Les Lavières", Domaine Tollot-Beaut ...........................................88 

 Beaune AOC 

 2012 "1er Cru Clos des Mouches" Domaine Roux Père & Fils  .......................... 160 

 Pommard AOC 

 2015 "Les Petits Noizons" Domaine Henri & Gilles Buisson  ...............................95 

 Volnay AOC 

 2015 "1er Cru Chanlin" Domaine Henri & Gilles Buisson  ................................. 105 

 Saint-Romain AOC 

 2014 Domaine Alain Gras  ...............................................................................55 

 

 

 

 

 

 

 

 

LES  BOUTE ILLES  ( 7 5  c l )  



 

Si vous ne terminez pas votre bouteille de vin, n’hésitez pas à l’emporter. 

Des sacs très discrets sont à votre disposition, demandez-les ! 

Taxes et service compris - Prix nets en euros 

 

 

15 LES VINS ROUGES 
 

 

L A  V A L L É E  D U  R H Ô N E  

 

 S ep t e n t r i o n a l e   

 Côte-Rôtie AOC 

 2015 "Bassenon" Domaine Yves Cuilleron ....................................................... 110 

 2012 "Maison Rouge" Domaine Benjamin et David Duclaux ............................. 140 

 Cornas AOC 

 2014 "Les Vires" Domaine Yves Cuilleron ....................................................... 115 
 

 

 M é r i d i o n a l e   

 Gigondas AOC 

 2009 Domaine de la Jaufrette - Frédéric Chastan ................................................  65 

 

 

 

 



 

Si vous ne terminez pas votre bouteille de vin, n’hésitez pas à l’emporter. 

Des sacs très discrets sont à votre disposition, demandez-les ! 

Taxes et service compris - Prix nets en euros 

 

 

16 
LES  BOUTE ILLES  ( 7 5  c l )  

LES VINS ROUGES 

L E  B O R D E L A I S  

 L a  R i v e  G a u ch e   

 Haut-Médoc AOC 

 2009 Château Belgrave, 5e Cru Classé ............................................................. 120 

 2009 Château Sociando-Mallet, Cru Bourgeois ................................................. 140 

 Saint-Estèphe AOC 

 2008 Château Le Boscq, Cru Bourgeois .............................................................85 

 Pauillac AOC 

 2015 Château La Fleur Peyrabon, Cru Bourgeois ................................................85 

 Margaux AOC 

 2008 Château Marquis de Terme, 4e Cru Classé ............................................... 130 

 L a  R i v e  D r o i t e   

 Pomerol AOC 

 2010 Clos du Clocher - Michel Rolland ........................................................... 175 

 2006 Château Bonalgue .................................................................................. 120 

 Montagne-Saint-Émilion AOC 

 2014 Château Vieux Duc ..................................................................................55 

 Saint-Émilion AOC 

 2012 Château Grand Barrail Lamarzelle Figeac, Grand Cru Classé .......................80 

 2002 Château Cheval Blanc, 1er Cru Classé ................................................... 1100 



 

Si vous ne terminez pas votre bouteille de vin, n’hésitez pas à l’emporter. 

Des sacs très discrets sont à votre disposition, demandez-les ! 

Taxes et service compris - Prix nets en euros 

 

 

17 
LES  BOUTE ILLES  ( 7 5  c l )  

LES VINS ROUGES 
 

 

L E  S U D - O U E S T  

 Cahors AOC 

 2012 Château du Cèdre - Pascal Verhaeghe ........................................................50 

 2012 "Le Cèdre" Malbec Château du Cèdre - Pascal Verhaeghe ...........................80 

 Marcillac AOC 

 2012 "Les Rougiers" Domaine du Cros - Philippe Teulier ....................................45 

L E  L A N G U E D O C - R O U S S I L L O N  

 Faugères AOC 

 2016 "Nos Racines" Château de la Liquière ........................................................60 

 Pays d'Hérault IGP 

 2016 "Les Pampres" Mas Laval.........................................................................45 

  



 

Si vous ne terminez pas votre bouteille de vin, n’hésitez pas à l’emporter. 

Des sacs très discrets sont à votre disposition, demandez-les ! 

Taxes et service compris - Prix nets en euros 

 

 

18 
LES  BOUTE ILLES  ( 7 5  c l )  

LES VINS ROUGES 
 

 

L A  P R O V E N C E  

 Bouches du Rhône IGP 

 2013 "Le Grand Rouge" Château Revelette ........................................................55 

L E S  V I N S  D U  M O N D E  

 Vin des États-Unis d’Amérique - Californie 

 2010 Napa Valley Cabernet Sauvignon Beringer Vineyards .................................75 
 

 Vin d’Australie 

 2013 "Bin 8" Cabernet Shiraz - Penfolds ............................................................55 

 2009 "Landsborough Valley" Domaine Tournon - par Chapoutier ........................45 

 


