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Féte de la gastronomie. Quand les chefs
s'inspirent des Beaux-Arts

Caen - 14h59 [ écouter

Olivier Barbarin a été séduit par les couleurs et la puissance dégagée par le tableau peint au XIXe siécle par Antoine
Guillemet. | Nathalie Baert
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Nathalie Lecornu-Baert

Jusqu'a dimanche 27 septembre, douze chefs vont créer, devant le public, une recette en
lien avec un tableau du musée des Beaux-Arts de Caen.

Pour la 5° édition de la féte nationale de la gastronomie, la Normandie se met en quatre pour
promouvoir ses richesses: I'Institut régional de la qualité alimentaire (Irqua), s'est associé avec
la société Flyin'chef, la filiére cidricole et le musée des Beaux-Arts de Caen, pour élaborer une
opération assez originale.

Le principe de ces "Beaux-Arts culinaires" est simple: proposer a des chefs cuisiniers, de
s'inspirer de tableaux du musée, pour imaginer une recette mettant en valeur les produits
normands. Le but du jeu étant de cuisiner en direct, a la fois devant les visiteurs et le tableau
sélectionné. Avec, en prime, une intervention d'un médiateur du musée, qui présente |'ceuvre
picturale. "Ce ne sont pas forcément des natures mortes qui ont retenu I'attention de ces
chefs", insiste Isabelle David, directrice de I'lrqua Normandie.
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Ce mercredi 23 septembre, le chef du Chateau d'Audrieu a ouvert le bal, en réalisant ses
magquereaux aux brumes de la plage de Villerville (un tableau peint en 1886 par Antoine
Guillemet). Olivier Barbarin s'est révélé un véritable artiste.
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A suivre cet aprés-midi, la prestation de Stéphane Carbone. lis sont au total 12 chefs a s'étre
pliés a l'exercice.



Ce mercredi 23 septembre, Stéphane Carbone a 16 h 30; jeudi 24, Jeff Guilbert (Zodio,
Mondeville) a 10 h 30 (complet) puis Pierre Lefebvre (L'Accolade, Caen) a 18 h; vendredi
25, Alban Guilmet (patissier Caen) a 10 h 30 (complet) et Nicolas Fages (chateau de Sully)
a 16 h 30; samedi 26, Jean-Christian Thomas (Café Mancel) Caen & 11 h, Sébastien Rémy
(L'angle Saint-Laurent Bayeux) a 15 h, et Anthony Caillot (A contre-sens Caen) & 16 h 30;
dimanche 27, Olivier Briand (Gibus café Caen), a 11 h, Stéphane Pugnat (Le Dauphin
Caen), a 15 h et Frangois Blestel (Quai 52 Caen) a 16 h 30. Animation gratuite + 3,50 €
d'accés aux collections; sur réservation au 02 31 30 40 85.
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